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planches

Planche de Charcuteries
Selon arrivage

Planche de Fromages
Fromagerie “Maison LAMY”. Selon arrivage

Planche Mixte
Burrata a Partager

Pesto Basilic et Focaccia

Panier de Frites
Parmesan et Mayonnaise Truffée

Gravlax de Thon aux épices
Réduction Teriyaki

A MANGER, PARDI

& Tous nos plats sont faits maison, élaboreés sur place a partir de produits bruts / Carafe d’eau gratuite sur demande

Prix nets, taxes et service compris
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	Planche de Charcuteries Selon arrivage
	Planche de Fromages Fromagerie “Maison LAMY”. Selon arrivage
	Planche Mixte
	Burrata à Partager Pesto Basilic et Focaccia
	Panier de Frites Parmesan et Mayonnaise Truffée
	Gravlax de Thon aux épices Réduction Teriyaki
	18.00
	18.00
	18.00
	15.00
	8.00
	12.00

	À MANGER, PARDI
	Tous nos plats sont faits maison, élaborés sur place à partir de produits bruts / Carafe d’eau gratuite sur demande
	Prix nets, taxes et service compris

	Houmous de Patate Douce Oignons Rouges Confits, Chips et Tuile de Pain Bucheron
	Tartare de Langoustines et Crevettes aux Agrumes Mousseline de Chou-Fleur aux épices, Coulis de Crustacés, Tempura de Langoustines
	Terrine de Foie gras aux Fruits Rouges Chutney de Fruits de Saison
	Raviole Ouverte de Ris de Veau Morilles et Crumble Noisette
	9.00
	12.00
	14.50
	13.00
	Cordon Bleu Jambon Ibérique et Morbier Crème de Champignons, Purée de Petits Pois et Légumes
	Pièce de Bœuf de la Ferme des Monts Verts Échalottes confites aux Fruits Rouges, Frites, Salade
	Médaillon de Lieu Jaune au Paprika Fumé et Croustillant Safrané Sauce Américaine, Crémeux de Pequillos et Légumes Snackés
	Esturgeon de Gensac à la Plancha Émulsion Iodée, Crémeux d’Asperges et Pesto, Légumes Snackés
	Médaillon d’Asperges et Algues Nori L’Asperge en Déclinaison : Mousseline, Pesto, Tempura et Tuile Pecorino
	Quasi de Veau en Basse Température Sauce Morilles, Crémeux de Piquillos, Champignons bruns au Soja
	21.00
	26.50
	24.00
	22.00
	18.00
	21.00
	Burger de  Canard Pain Burger Maison, Gouda, Mayonnaise Wasabi, Oignons Frits, Cornichons Aigre-Doux, Salade, Tomate, Frites
	Burger végétarien Pain Burger Maison, Patate Douce, Gouda, Mayonnaise Wasabi, Oignons Frits, Cornichons Aigre-Doux, Salade, Tomate, Frites
	Salade gourmande  Chèvre Chaud marinade Gremolata, Champignons, Lardons, Pignons de Pin, Tomate, Pickles d’Oignons Rouges,  Sommités de Chou-Fleur, Pomme Pink Lady
	Tartare de Bœuf  Bœuf de la Ferme des Monts Verts, Frites, Salade
	Croque Monsieur  Mozzarella, Jambon Truffé, Salade
	17.00
	16.50
	17.00
	17.50
	15.50
	Assiette de fromages Fromagerie “Maison Lamy” du marché des Halles
	Crème brûlée Chocolat et Noisette
	Biscuit Moelleux Vanillé Confit de Fraise et Citron Vert, Salade de Fraise,  Sorbet d’Espuma Pistache
	Tajine de fruits exotiques aux épices Sirop Tiède, Biscuit Moelleux, Crumble et Tuile Sablé,  Sorbet Coco

	Mousse au Chocolat Onctueuse
	Brookies à partager Glace Vanille, Noisettes Caramélisées (15 min de cuisson)
	10.00
	8.00
	10.00
	10.00
	10.00
	14.00


